
FLÛTE DI CHAMPAGNE
Flûtes of Champagne

	 Moët & Chandon Impérial 	 e 16,00
	 Moët & Chandon Rosé Impérial  	 e 19,00 
	 Moët & Chandon Grand Vintage 2004	 e 20,00 
	 Moët & Chandon Ice Impérial	 e 21,00 

FLÛTE DI CHAMPAGNE E 3 OSTRICHE    
Flûtes of Champagne and Three Oysters

	 Moët & Chandon Impérial e Fine Binic n.2	 e 25,00
	 Moët & Chandon Impérial e Perle Noire n.3  	 e 28,00
	 Moët & Chandon Impérial e Gillardeau n.4 	 e 32,00 

	 Moët & Chandon Rosé Impérial e Fine Binic n.2	 e 28,00
	 Moët & Chandon Rosé Impérial e Perle Noire n.3    	 e 31,00
	 Moët & Chandon Rosé Impérial e Gillardeau n.4	 e 35,00 

	 Moët & Chandon Grand Vintage 2004 e Fine Binic n.2	 e 29,00
	 Moët & Chandon Grand Vintage 2004 e Perle Noire n.3    	 e 32,00
	 Moët & Chandon Grand Vintage 2004 e Gillardeau n.4	 e 36,00

	 Moët & Chandon Ice Impérial e Fine de Binic n.2	 e 30,00
	 Moët & Chandon Ice Impérial e Perle Noire n.3	 e 33,00
	 Moët & Chandon Ice Impérial e Gillardeau n.4	 e 37,00

BOTTIGLIE CHAMPAGNE
Bottles of Champagne

	 Moët & Chandon Impérial 	 e 105,00
	 Moët & Chandon Ice Impérial 	 e 145,00 
	 Moët & Chandon Rosé Impérial	 e 139,00
	 Moët & Chandon Grand Vintage 2004	 e 159,00
	 Moët & Chandon Grand Vintage Rosé 2002	 E 169,00
	 Moët & Chandon Grand Vintage Collection 1990	 E 480,00
	 Dom Pérignon 2004	 E 240,00



MENu

OSTRICHE CON ACETO DI JEREZ ALLO SCALOGNO E BURRO    
Oysters With Scallion Vinegar and Butter 

	 Fine Binic n.2 	 e 3,50 cad.
	 Perle Noire n.3   	 e 4,50 cad.
	 Gillardeau n.4 	 e 6,00 cad. 

Degustazione di ostriche 
Oysters’ Tasting 

	 6 ostriche – six oysters 	 e 25,00

	 SERVITE CON – SERVED WITH

	 Moët & Chandon Impérial 	 E 36,00
	 Moët & Chandon Rosé Impérial 	 E 41,00 
	 Moët & Chandon Grand Vintage 2004	 E 42,00
	 Moët & Chandon Ice Impérial	 E 43,00

	 Plateau - Royal: degustazione di frutti di mare                	 e 30,00
	 Plateau - Royal: seafood tasting
	 Piccola degustazione                	 e 15,00
	
	 Culatello di Zibello Dop	 e 19,00
	 Fine culatello ham
	
	 Salmone affumicato Scozzese “Loch Fyne”	 e 21,00
	 Smoked Salmon 

	 Foie - gras d’anatra  	 e 24,00
	 Duck Foie - gras


