MENU’

Parmigiana light con bufala affumicata e pesto di pomodoro corleonese
1

Millefoglie croccante con merluzzo nordico mantecato con erba cipollina lime

15,006
Insalatina di mare al wok con anacardi

18,00€
Special norma

12,00€
Calamarata con vongole, ricc di mare e asparagi croccanti

18,00€
Spaghettoni al lime, bottarga di tonno rosso e tartare di gambero

22,00€
Fischburger con malonese al limone, insalatina del mercato e chips

18,00€
Soute del pescatore con pesce nobile e frutti di mare

20,00€
Bistecca di tonno con caponatina bianca di verdure

20,00€
Tagliata di angus affumicata con patate arrostite

20,00€
Bowl di lattuga, misticanza, ruccla, carote, pomedorine, radicchi e mele verdi

10,00€
Caprese di pomodoro con bufala e olio al basilico

10,00€
Cesar salad di pollo, grana, lattuga, crostini e salsa cesar

12,00€
Dessert del giorno specialita dello chef

8,00€
Frutta di stagione con gelato al té verde
6,00€
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SPECIAL SICILO’
Royale di crostacei 2l vapore con frutta esotica e maionese al limoncello
28,00€
Royale di mix tartare e carpacd di pesce
35,00€
SNACK BAR
Piatte unico della tradizione:
sfincionello, Panelline, Hummus & Caponatina
7.00€
Club sandwich vegetariano
7,00€
Guacamole con chips di mais
7.00€
Mini tortillas con straccetti di pollo al curry, insalatina e salsa yogurt
8,00€
Riso venere con ratatouille di verdure e salmone
10,00€
Code di gambero in tempura con maionese spicy 12,00€

Piatto unico di mare:
Polpette di pesce azzurro con salsa all'anciova
Arancinette al nero di seppia con salmone, bufala e pistacchio
Bocconcino di pane integrale con salmone, avacado e insalatina
Bocconcino di pane integrale con pesce spada affumicato, pesto di pistacchio
e insalatina
14,00€
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TUTTIE CRUDY SOND ASBATTUTI A - 20-°C I 4H AL MASSIMG E STOCCATI PER ALMEND 24H A - 18°C

CARTA DEI VINI / WINES
Ogni giorno selezioniamo | vini da proporre al calice
Every day we select the wines which can be served by the glass
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MANDRAROSSA

_SAIMOEN oo Frimasis | 2000€
Ubrrin ol Priaen (s sigreee M) 2200€
MURGO ETNA
Lapili Blanco {Caresne, Crtrranc]

Lol Rosso Gt e e ) 2200€
ALESSANDRO DI CAMPOREALE
K {samsigriant 2BO0€
Kaid thpuh) 3200€
TASCA D'ALMERITA
Cavallo thellie Fale Geac) 2200€
Lecene (Catisnriin Purst Soniniy. Sansigrnent | 2200€
Grillo di Mia (oo} 30,00€
Ragabeall Blanco 20,00€
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